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1.Introducao

e vocé é um empreendedor que deseja investir em um negdcio lucrativo, certamente ja se perguntou sobre quais seriam as
melhores opgdes pararealizarinvestimentos. Entre tantos ramos, sera que vale a pena abrirumbar?
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2.Valeapenaabrirum bar, afinal?

A resposta para essa pergunta é sim. Vale muito a pena. Mas, para toda resposta existe uma explicacdo, e como vocé ja deve saber, um
negodcio possui peculiaridades, entao é preciso se atentar a certos detalhes para garantir o sucesso do seu novo negécio. Vamos descobrir o
porquédissotudo?

2.1 0 quehadeinteressante sobreosbares?

Essa é a primeira pergunta que vocé deve se fazer antes de ter o seu préprio bar. A razéo paraisso? Bom, para comecar, é preciso que vocé
compreendabem sobre o que 0 seu novo negdcio setrata.

Bares sdo uma fonte quase inesgotdavel de diversao para quem frequenta. Hd quem va para somente para beber, estar com os amigos,
deixararotinadelado, esqueceros problemas, e poraivai...

Independentemente do motivo de as pessoas frequentarem o seu bar, existe sempre uma consequéncia muito positiva: quanto mais
clientes vocé tiver, mais dinheiro entrara no caixa.Ainda que pareca 6bvio, muitos donos de bar negligenciam questées como o atendimento, a
organizacao e, pasme, até mesmo a limpeza! E deixar esses itens de lado significa convidar o fracasso para sentar na mesa e beberalgo com vocé.

Certamente nao é o fracasso que vocé desejava encontrar quando pesquisou se vale a penaabrirum bar, ndo é mesmo?
Entdo, vamos aos fatos:
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Bares podem ser extremamente lucrativos;

As pessoas nao abrem mao de uma cerveja e uma saida com os amigos de vezem quando;
No Brasil, sempre ha algo paracomemorar, ndo importa o quao ruins estejam as coisas;
Um barbem segmentado pode se tornar um sucesso absoluto.

2.2 Agora que vocé ja sabe que vale a pena abrir um bar, o que
devefazer?

Este é o passo que definird suajornada empreendedoraa partir de agora.

Se vocé realmente tem interesse em montar um bar, precisa ter em mente o tipo de bar que deseja abrir. Talvez seja um estabelecimento
grande, com espaco para comportar grandes quantidades de pessoas e de alocar itens para entretenimento, como mesas de bilhar, arcades,
televisdes etc. Mas também pode ser um ambiente menor, até mesmo um boteco.

Serd umbarnoturno?

Serd um bartematico?

Qual otipo de publico que vocé desejaatender?

Essas sdo algumas questdes que precisam ser respondidas antes mesmo de escolher um nome para o seu negdcio, ja que este precisa
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transmitiramensagem do seu bar para o publico.
Toda essa questao de definicao de marca ficara para uma outra ocasiao. O que realmente importa aqui é que vocé entenda que vale a

pena abrir um bar, sim. Independentemente do cenario econémico ou politico, as pessoas nao dispensam uma ida ao bar de vezem quando, e
sempre ha novas pessoas para atender. Basta ter certeza do tipo de bar que vocé deseja ter, e de comoira direciona-lo ao seu publico.

3.Com montarum bar simples

Montar um bar simples pode ser uma excelente alternativa, independentemente da situacao econdmica pela qual o pais passa. Mesmo
quando as coisas estao dificeis, as pessoas nao trocam uma saida para o bar com os amigos de vezem quando. Porisso, é importante saber como
montarum bar simples, pois essa pode se tornar uma fonte de renda fundamental para vocé ter sucesso.

Pensando nisso, a C.A.Nova Contabil trouxe este contetido para vocé, a fim de garantir que vocé saia daqui PRONTO para abrir um bar.

Vamos aprender?

Diferentemente de bares tematicos, noturnos e outros segmentos dentro do mercado de bares, o bar simples se destaca por ser uma

opcao de investimento muito mais barata e generalista. Para montar um bar simples, nao é preciso realizar um estudo de mercado tdo amplo,
nem entender tdo bem de segmentacdo e marketing. O que é necessario é saber o que um bar precisa ter — os elementos indispensaveis — para



cA@)

Nova Contabil VALE APENA ABRIRUMBAR

funcionar, e garantir que o seu negécio tenha todos eles adisposicao.

3.1 Produtos

Os produtos de um bar simples se resumem, basicamente, a bebidas alcéolicas. Afinal, as pessoas vao ao bar para beber, ndo é mesmo?

Portanto, é preciso ter cervejas, destilados, vinho e outras especialidades no seu negécio. Afinal, nunca se sabe o que os clientes irdo pedir.
Contudo, a partir do momento em que vocé entender qual é o seu publico e o que ele consome, devera se focar naquilo, ndo fugindo muito do
que funciona. Bares fazem parte de um segmento um pouco complexo quando o assunto é receberinovacgdes. Portanto, analise com cuidado, e
antes de tentar inovar com bebidas especiais, verifique se as pessoas que frequentam o seu bar estarao receptivas o bastante para consumir o
quevocédesejaentregar.

Porcdes, petiscos e similares sdo sempre bem-vindos. Portanto, ndo esqueca de compraramendoim, salgadinhos de queijo e bacon, fritas
e outrositens como peixes, carne e frango.

3.2 Aestruturanao precisasercomplexa

A decoracao precisa ser agradavel, isso é um fato. Mas, tirando isso, nao ha absolutamente nada especial sobre a decoracao do bar. Na

verdade, quando falamos em como montar um bar simples, é necessario entender o que o seu publico deseja como decoracao. Caso contrario,
nao haverdidentificacdo e vocé serd“apenas mais um”bar.
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O que é fato: é importante padronizar os talheres e copos do seu bar, pois as pessoas percebem que o bar é sério e possui uma linha de
comunicagao bem definida.

3.3 Sobre quem vai trabalhar com vocé...

Um detalhe importante sobre como montar um bar simples é escolher a equipe ideal para trabalhar com vocé, ja que sera simplesmente

impossivel dar conta de tudo sozinho.

Portanto, tenhaalguém ao seu lado para cuidar da cozinha enquanto vocé serve os clientes.

Agora que vocé ja sabe como montar um bar simples, poderd comecar o seu negécio com muito mais tranquilidade. Aproveite e faca do
seu novo barum verdadeiro sucesso!
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4. VOCE PRECISA INAUGURAR SEU BAR? ENTAO,
VOCE PRECISA DO ALVARA DE FUNCIONAMENTO PARA
BARES!

Abrir um bar, restaurante, lanchonete ou até mesmo uma boate ou discoteca, exige uma quantidade consideravel de planejamento e
tarefas, dentre as quais destacamos investigar quais os tipos de licencas e autorizacdes serdo necessarias para o seu estabelecimentoiniciar suas
atividades sem orisco de autuacdes e multas.

Seu desejo é abrir um bar? Entdo, uma das principais licencas que vocé ird precisar é o alvara de funcionamento para bares poderem
funcionar dentro dos parametros exigidos pelos érgaos regulados.

Se o seu desejo é obter o alvara de funcionamento para bares, chegou ao lugar certo. No artigo de hoje iremos te orientar sobre esta tao
importantelicenca, para que vocé consiga abrir o seu bar com muita tranquilidade.

Hoje queremos falar com vocé, que tem um étimo perfil empreendedor, mas que, TALVEZ, ndo seja um grande perito em questdes
burocraticas! As vezes, um tanto chatas, ndo é verdade? Tenha certeza que nds entendemos vocé, afinal, seu negdcio é ter um bar incrivel e
muito bem frequentado por uma quantidade infinita de clientes, ndo é? Por isso, queremos levar um papo reto com vocés, donos e gestores de

VALEA PENA ABRIRUMBAR
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bareserestaurantes!
Fique tranquilo! Um empreendimento desse porte ndo se faz sozinho, alids, nem precisa, afinal, para que servem as grandes parcerias?!
Fique atento! Se o assunto é sobre como conseguir o alvara de funcionamento para bares? Estamos prontos para desenrolar tudo o que

vOcé precisa!

4.1 Alvaradefuncionamento parabares, preciso mesmo?

O alvara de funcionamento é o documento expedido pela prefeitura ou outro 6rgdo municipal para autorizar aqueles que desejam
instalar seu barem determinada cidade, ou seja, é o que torna o seu empreendimento legal!

Sua expedicao depende da observacao da legislacdo municipal e estadual, com base nos cédigos de posturas e tributarios para
realizacdo das cobrancas de acordo comavalidade do documento!

Segundo o artigo 29 da lei complementar 12/75, nenhum estabelecimento que preste servigcos comerciais, industriais ou de entidades
associativas pode funcionar sem o alvara expedido pelo municipio!

Ficou claroaimportanciado alvara de funcionamento para o seu bar?

Entao,agora, vamos entender como consegui-lo!
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ALVARA DE FUNCIONAMENTO

4.2 Comorequererum alvaradefuncionamentobares?

Olha, a nossa sugestdo é que, antes de qualquer coisa, primeiro verifique o imével que pretende montar seu bar, isso porque, para

conseguiroalvard, a primeiramedida é entender se o endereco é apto areceber o tipo de atividade que vocé ird desenvolver.
Fizemos um passo a passo para vocé entender melhor como proceder para conseguir o seu alvara de funcionamento.

4.3 Documentos para a solicitacao do alvara de funcionamento
parabares:

Documentacao Necessaria:

RG, CPF etitulo de eleitor dos socios];

Comprovante deresidéncia dos socios;

IPTUdoanovigente;

Contratodelocacaodoimovel;

Ocupe-se doimoével comercial.

Equipamentos necessarios para conseguirautorizacao para funcionamento do barem questao:
2 extintores-01deagquae01de pdquimico.
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4.4 E qual o nosso papel, como Assessoria Contabil, para ajudar
vocé aconseguiro seu alvara defuncionamento parabares?

Para requerer o alvara de funcionamento para bares, antes é preciso ter outros documentos ja prontos e registrados, e isso NOS fazemos
porvocé.

Confirao que nésfaremos por vocé:

Vamos preparar o seu Contrato social e registra-lo na Junta comercial;

Iremosinscrevé-lo paraobtencaodo CNPJ;

Cuidaremos dalnscricao Estadual do seu bar;

Vamos solicitar o Alvara de vistoria do corpo de bombeiro;

Vamos Solicitar o Alvara da vigilancia sanitaria.

Prece muito burocratico pravocé? Nao esquenta, nés cuidamos da burocracia enquanto vocé prepara novos e deliciosos drinks e petiscos
paraque olancamento do seu bar sejaum verdadeiro sucesso.

Entao, antes da obtencao doalvara de funcionamento, nés cuidaremos daabertura e legalizacao do seu bar!

4.5 Com ajuda especializada, tudo fica mais facil!
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Os processos sao muitos e os tramites burocraticos para abertura de empresa no Brasil ndo sao simples... Muito tempo é despendido

para consequirliberacao desses alvards, além de outros processos correlacionados!
Porisso, para ndo perder tempo e nem ter que se estressar porque faltou alguma documentacdo importante, vocé pode - e deve — buscar

ajudaespecializada paraagilizar o processo e manter o seu empreendimento seguro!
Queremos muito te conhecer. Venha conversar conosco! Cuidaremos das questdes burocraticas e da obtencao do alvard de
funcionamento para bares, enquanto vocé coloca seu foco em transformar o seu negécio como um gigante do ramo!
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5.Investindo nadecoracao

Saber como decorar um bar é imprescindivel para que vocé tenha total sucesso com ele e promova um ambiente imersivo para os seus
clientes. Hoje vocé entenderd mais sobre esse assunto!

A decoragdao de um bar molda todo o ambiente do bar e influencia os seus resultados de forma direta. Pense na sua identidade. As suas
roupas fazem parte dela, o seu penteado, acessoérios e etc, certo?

Com a identidade do seu bar ndo poderia ser diferente! Toda a decoracao, a especializacao do seu negdcio, e, claro, o seu padrao de
atendimento, fazem parte da composicao deidentidade do seu negdcio.

Mas, como escolher a decoracao ideal? Primeiro, vocé precisa pensar no seu bar e no publico que vocé atende. Como esse publico se
comporta? Do que gosta? Por que visita o seu bar?

Entender esses detalhes é absolutamente necessario, visto que a decoracdo perfeita varia de estabelecimento para estabelecimento.
Existem bares modernos, bares mais rusticos, tematicos com decoracao dos anos 80, medievais, vikings, e por ai vai.

Quetipodebarvocétem?

Seu bar éreferéncia, dealgumaforma?

Quetipo de bebidas vocé maisvende no seu bar, e qual a origem delas?

Essas sao algumas das perguntas que vocé precisa responder antes de pensar na decoracdo de forma efetiva. Todos esses detalhes te
ajudardo a pensarem como decorar o seu bar daforma correta, considerando elementos fundamentais de identidade e de demanda.
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5.1 Comodecorarum bar, afinal?

Se vocé estd localizado em uma regido de muito movimento, tematizar o seu bar pode ser uma boa, principalmente se ele funcionardia e
noite.

Jovens, por exemplo, gostam de temas medievais, futuristas, de ficcao cientifica, cultura pop e até mesmo com temdtica oitentista.

No bairro da Liberade, em Sao Paulo, por exemplo, existem muitos bares e restaurantes com tematica oriental. Isso acontece porque a

regiao é conhecida em todo o territério nacional como uma coldnia japonesa. Portanto, bairros com muitos orientais combinam com bares
nesse estilo. Se vocé tiver um bar em um local com muitos japoneses, chineses ou coreanos, vale a pena estudar a cultura deles e fazer do seu

estabelecimento um pedacinho daterra natal deles.

E claro queisso é s6 a ponta do iceberg de como decorar um bar, e vocé precisara, inevitavelmente, estudar muito e encontrar as melhores
possibilidades para tornar seu negécio mais atrativo e lucrativo!

Para ter uma decoragao precisa e atraente, vocé precisara estabelecer padroes, independentemente do tipo de cultura e tema que vocé
queraplicarao seu negécio.

Vocé devera:

Ter mobilia customizada, como bancadas, bancos, mesas e cadeiras que correspondam a tematica;

Contratar pessoas dispostas a encarnar personagens quando estao no trabalho. Pegue como exemplo a rede de restaurantes Johnny
Rockets, onde os garcons dancam e cantam alegremente, como se estivessem em 1950. A rede de restaurantes The Fifties também segue um
padrdo parecido,embora os garcons ndo dancem e cantem;
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Ter paredes devidamente decoradas com quadros e artes relacionadas ao tema, além dailuminacao.
Dentre outras medidas!

Busque opc¢oes na web e compre materiais de qualidade, mas com um custo acessivel
paraoseunegocio




cA@)

Nova Contabil VALE APENA ABRIRUMBAR

6. Comanda Eletrénica - a tecnologia servindo o
seunhegocio

Sabe qual é a receita de sucesso dos grandes empreendedores do ramo gastrondémico? A Comanda Eletrénica para Bar, Restaurante e
Lanchonete!

E essa tecnologia que previne que o garcom demore demais para coletar o pedido dos clientes, que determinado item néo seja lancado
no sistema, que algo sejaanotado errado, e assim por diante!

Portanto, se o seu restaurante, bar ou lanchonete sofre com esses problemas, é necessario pensarem uma alternativa! E, dessa forma, aliar
sabor e tradicdo atecnologia e entregar sempre o melhoratendimento ao cliente é fundamental!

Pensando nisso, hoje estamos aqui para te mostrar umingrediente para o sucesso de seu restaurante!

Certamente, estamos falando da comanda eletronica! Vocé conhece essa ferramenta?

Um recurso tecnologico que ird transformar o atendimento do seu restaurante e, ainda, trard mais organizacdo e seguranca para o caixa
doempreendimento!

Oqueachadessaideia?

Porisso, tire um tempinho e entenda porque vocé deve investirem automatizar o atendimento do seu restaurante!
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6.1 Quais vantagens de usar a comanda eletronica para bar,
lanchonete ou restaurante

Antes de comec¢armos a te mostrar as vantagens de optar por um sistema de comandas eletrénicas,vamos a uma breve explicagcao sobre

como elasfuncionam!

Entdo, vamos ao que importa! A comanda eletrénica nada mais é que uma anotacao de pedido na forma eletrénica, ela pode ser feita
através do garcom, ou mesmo pelo préprio cliente, por meio de umtablet ou celular.

O pedido automaticamente ird para as frentes que precisa para ser realizado, uma ferramenta facil de usar, mas, que traz resultados
impressionantes!

E sobre esses beneficios da comanda eletronica para bar, restaurante e lanchonete que vamos falaragora!

Quaissaoeles?

Minimiza a possibilidade de erro de pedidos de seu restaurante.

Permite que os pedidos sejam customizados.

Evitafilas nos caixas em periodos de pico.

Otimiza o atendimento do seu bar ou restaurante.

Agilidade de processos.

Integracdo de processos.
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Controle de producao e fluxo.

Interatividade entre cliente e restaurante.

Auxilia no controle do fluxo de caixa.

Reduz custos.

Resolvemos apenas listar os beneficios para que possamos falar dos resultados que isso trard ao seu restaurante, queremos que vocé
perceba o que essas vantagens significam em valor agregado a tudo que vocé oferece!

6.2 Como ficara meu restaurante apos a utilizacao da Comanda
Eletrénica?

Agora, imagine seu restaurante podendo oferecer ao seu cliente um atendimento muito mais personalizado e diferenciado da
concorréncia?

Dessa forma, o seu restaurante serd lembrado quando for indicado pelos seus clientes, que irdo dizer o quanto seus garcons sao
atenciosos e 0s servicos ageis e precisos!

Além disso, eles ainda lembrardo que, na hora de pedir a conta, ndo tiveram que esperar uma eternidade para pagar, tendo mais tempo
paraaproveitar o seu horario de almo¢o ou o momento de lazer.

Ja o responsavel pelo caixa ird encerrar as suas atividades com maior agilidade e muito mais precisao, ou seja: deixara esse colaborador
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mais motivado e disposto a dar o seumelhortodos os dias!

O controle de estoque nunca mais serd 0 mesmo depois da comanda eletronica, pois, seu controle ird se tornar mais seguro e assertivo e
suareposicao mais precisa. Ou seja, vocé terd tudo aquilo que necessita sem gastar mais porisso.

A cozinha conseguird atender a demanda sem maiores complicacdes. Isso evita qualquer erro e, mais uma vez, o seu cliente ficard
encantado!

Agora, pare e pense na unido de todos esses resultados gerados pela comanda eletrénica, o que significa?

Significa um restaurante com umaimagem fortalecida no mercado, um atendimento de extrema qualidade e uma lucratividade incrivel!

Dessaforma, agora temos uma pergunta a te fazer: investirem um sistema de comanda eletrénica é ou ndo a sua melhorescolha?
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7. Controle de Fluxo de Caixa - a saude financeira
do negodcio em primeiro lugar!

Controlar as financas do seu negdcio é sempre uma boa ideia. Principalmente se estamos falando sobre um bar, que pode ser um
empreendimento muito lucrativo quando bem administrado. Por isso, vamos falar aqui sobre as vantagens do controle de fluxo de caixa para
bares, para que vocé conhecamelhor esse servico e decida usufruir de suas vantagens.

Quando se tem controle das financas, fica mais facil controlar uma série de outros aspectos relacionados a um empreendimento, mas ao
longo daleituravocé entendera o porqué. Confira!

7.1 Controlede fluxo parabares

O controle de fluxo de caixa é uma Unicaferramenta que, hoje em dia, geralmente é realizada de forma virtual, sendo utilizada em formato
de software.

Isso € uma vantagem, porque proporcionaao gestor do bar:

Maior organizacao do dinheiro que é movimentado em seu estabelecimento;

Mais praticidade na hora de consultar resultados;
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Menos chances de haver erros contabeis.
Essas sao as principais vantagens de poder contar com o controle de fluxo de caixa. No entanto, pode ser que elas nao fiquem tao claras
assim em um primeiro momento. E por essa razao que vamos falar sobre elas com mais detalhes a sequir!

7.2 0rganizacaododinheiro

O controle de fluxo de caixa funciona também para promover maior organizacao do dinheiro, em primeiro lugar. Isso porque registra a
quantia exata que entra todos os dias e a que sai. Com isso, fica mais facil saber qual o valor do excedente no fim do més, e saber também o que é
preciso utilizar para arcar com as despesas.

Dessa forma, o gestor pode ter mais seguranca para saber quando é o momento certo para realizar investimentos, por exemplo. Isso faz
até mesmo com que vocé tenha menos chances de fazer dividas por ai.

7.3 Praticidade na consulta

As vezes é preciso consultar dados financeiros importantes, até para resolver impasses do dia a dia. No entanto, se ndo existe um sistema
integrado que facilite esse tipo de consulta, entdo o gestor ou qualquer outra pessoa que precise utilizar esses dados com rapidez tera
problemas comisso.
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7.4 Menos erros contabeis

Um sistema de controle de fluxo de caixa para bares proporciona que hajamenos chances de erros contabeis.

Erros contébeis, caso vocé ndo saiba, acabam por causar danos muito graves a um bar. E preciso que o dinheiro que vocé tem no caixa seja
amesma quantidaderegistrada no seu livro caixa, porexemplo.

Além disso, ter a contabilidade em dia é algo que proporciona uma série de vantagens para o estabelecimento, inclusive o fato de poder
comprovar que realiza pagamentos de tributos da maneira comoisso deve acontecer.

E, se vocé precisa de ajuda profissional para fazera contabilidade, pode contar com a C.A Nova Contabil.

Além do controle de fluxo de caixa, oferecemos outros servicos de qualidade que irdo te ajudar a aprimorar o gerenciamento do seu bar.
Venha conferir!

Serd um prazer te ajudar! Fale com a C.A.Nova Contabil! Somos uma empresa contabil especializada em contabilidade para restaurantes e
baresnoRiode Janeiro.

Sucessoeaté breve!



https://canovacontabil.com.br/

cAl@)

Nova Contabil

\ MATRIZ: 21 2253-5422

N FILIAL: 21 3576-5830

@ canovacontabil@canovacontabil.com.br

Missao

Executar servi¢cos contabeis e prover
informacdes gerenciais, atendendo a
expectativa do nosso cliente com
exceléncia e ética, através de uma equipe
comprometida e qualificada.

Visao

Ser reconhecido pela disponibilidade de
solucdes contabeis, agregando valor
econdmico para o cliente, garantindo seu
fortalecimento e solidez, firmando uma
alianca sériae duradoura.

Valores

o Etica

® Responsabilidade
e Honestidade

e Eficiéncia




